 Dimanche 26 Mai 2024 Tarif: 49€/pers

Mo
Fle des cMines

Soupe de Melon et ‘Pastéque au Porto
s
Pressé de Foie Gras de la Limagne a
Vartichaut confit, lit de pain d'épices
ou
Tarte fine de noix de St Jacques, créme de
crustacés, geste d'agrumes
i NI e
Carré de Veau cuisson basse température,

jus crémeux a la 1égendaire, ‘Poélée de légumes aux

Girolles, pommes de terre grenailles
ou
Charlotte de Cabillaud aux Asperges vertes, coulis de
poivrons doux, risotto crémeux au Safran
Plateau de fromages
S
Nage de fraise et rhubarbe, bouillon au safran,

sorbet au yaourt et citron combava

ou

Tiaxuzrcﬂs:cewisegtvuoumumetﬂaruibée,gyamuacbzcitrauttﬁert

g;buc&:cewise:etciauuquua&seucomxr
MAITRE
RESTAURATEUR




